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Beginnen met een broodje?

5.5
4  pompoenbreekbrood jes  met  hu i sgemaak te  a l i o l i
B R E E K B R O O D

Heb  j e  een  a l l e rg ie?  Me ld  he t  ons !

D I N E R: 17:00 – 21:00

Alle hoofdgerechten worden 
geser veerd met frites en mayonaise. 

H O O F D G E R E C H T

25
Sous-v ide  gegaarde  p i canha  met  gepo f te  kno f look jus ,
kno lse lde r i j g ra t i n ,  beukenzwammen ,  gepeke lde  tomaat  
en  rad i j s

P I C A N H A

18
Gepof te  auberg ine  met  bu lgur ,  bas i l i cumkru id , 
p inda  en  tomatensa lsa  

A U B E R G I N E 

23.5
Zeebaars  met  een  saus  van  beur re  no i se t te ,  zeekraa l , 
ge roos te rde  p re i ,  pompoencrème en  k rokan te  aardappe l  

Z E E BA A R S 

E X T R A  T R E K ?

4 . 5P o r t i e  f r i e t

4 . 5P o r t i e  s a l a d e

7.5
Met  bosu i  en  een  hu i sgemaak te  kaass tenge l
M O S T E R D S O E P

13
Waardse  rundercarpacc io ,  t ru f fe lmayona ise , 
ge roos te rde  tu inbonen  en  Ruyge  Weyde  kaas

C A R PA C C I O

19.5
Br ioche  bo l ,  B lack  Angus  burger ,  Ruyge  Weyde 
kaas ,  u i enchu tney  en  smokey  burgersaus

B R O E C K ’ S  B U R G E R

26
Za lmf i l e t  met  r i so t to ,  pes to roomsaus ,  ruco la  en 
Parmezaanse  kaas

G E BA K K E N  Z A L M

19.5
K ippend i j  sa té  met  p indasaus ,  zoe t zuur  van 
komkommer  en  k roepoek

K I P  S AT É

25.5
Waardse  d iamanthaas ,  ka l f s jus  en  sa lade
D I A M A N T H A A S  ( 2 0 0  G R A M )

A L L  T I M E 
FAV O R I T E S

9
Van i l l e  roomi j s ,  choco ladesaus  en  advocaa t
DA M E  B L A N C H E 

V O O R G E R E C H T

Runderbee f  a fge lak t  met  Oos te rse  j us ,  k rokan te
r i j s tnoede ls  en  l en te  u i   

A S I A N  B E E F  

12.5

Mousse  van  pa l i ng  met  ge rook te  za lm en  Noorse 
garna len ,  gepeke lde  tomaat ,  k rokan te  b r i oche  en 
so ja-ge l 

PA L I N G  E N  Z A L M 

14
Verse  ton i j n ,  wakame,  gebakken  gamba ’s , 
sesamdress ing ,  k rokan t  r i j s t ve l  en  wasab imayona ise 

TO N I J N TA RTA A R

11

I ta l i aanse  sa lade  met  gemar ineerde  venke l , 
s i naasappe l ,  o l i j ven ,  d i l l e  en  ex t ra  v i e rge  o l i j f o l i e 

V E N K E L  E N  S I N A A S A P P E L 9.5

D E S S E R T

13.5
5  kazen  met  amande l -v i j genbrood  en  chu tney
K A A S 		

9.5
Hu isgemaak te  c rema ca ta lana  met  smaken  van  kanee l 
en  s inaasappe l

S P I C E D  C R E M A  C ATA L A N A

9.5
3  soor ten  koek- i j s ,  ka ramelsaus  en  k le tskop
B R O E C K ’ S  I J S D E S S E RT

4
Zoet igheden  in  v i e r  ve rsch i l l ende  smaken
F R I A N D I S E S  V O O R  B I J  D E  KO F F I E

23.5
Haas f i l e t  met  een  hazenpeperb i t t e rba l ,  pas t i naakcrème , 
k rokan te  schorseneren ,  sp ru i t j es  en  rode  w i jnsaus

H A A S F I L E T 

7
Mousse  van  tonkabonen  met  D i sa ronno ,  bas togne , 
bananench ips  en  gemar ineerde  abr i kozen

TO N K A B O N E N 

7.5
Hu isgemaak te  b rown ie ,  ka ramelsaus  en 
mascarponeroomi j s

B R OW N I E  

8.5
Met  gamba ’s ,  t o r t i l l a  c rumble  en  chor i zo-o l i e 
M A Ï S S O E P 


