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Beginnen met een broodje?

6
Rus t i co  bo l  geser veerd  met  gezou ten  bo te r
R U S T I C O  B O L

Heb  j e  een  a l l e rg ie?  Me ld  he t  ons !

D I N E R: 17:00 – 21:00

Alle hoofdgerechten worden 
geser veerd met frites en mayonaise. 

H O O F D G E R E C H T E X T R A  T R E K ?

5 . 5P o r t i e  f r i e t

5 . 5P o r t i e  s a l a d e

8
Met  bosu i  en  een  hu i sgemaak te  kaass tenge l
M O S T E R D S O E P

14.5
Waardse  rundercarpacc io ,  t ru f fe lmayona ise , 
ge roos te rde  tu inbonen  en  Ruyge  Weyde  kaas

C A R PA C C I O

21.5
Br ioche  bo l ,  B lack  Angus  burger ,  cheddar 
cheesesaus ,  u i enchu tney  en  barbecuesaus

B R O E C K ’ S  B U R G E R

26.5
Za lmf i l e t  met  papparde l l e ,  pes to roomsaus , 
ruco la  en  Parmezaanse  kaas

G E BA K K E N  Z A L M

20.5
K ippend i j  sa té  met  p indasaus ,  zoe t zuur  van 
komkommer  en  k roepoek

K I P  S AT É

33
Met  t ru f fe l j us 
TO U R N E D O S  ( 2 0 0  G R A M )

A L L  T I M E 
FAV O R I T E S

10
Van i l l e  roomi j s ,  choco ladesaus  en  advocaa t
DA M E  B L A N C H E 

V O O R G E R E C H T

D E S S E R T

10
3 soor ten  koek- i j s ,  ka ramelsaus  en  b rown ie  c rumble
B R O E C K ’ S  I J S D E S S E RT

Hu isgemaak te  gnocch i  met  sa l i ebo te r ,  ge roos te rde 
wa lno ten ,  ruco la  en  zongedroogde  tomaat

G N O C C H I

14
Gemar ineerde  runder lende  i n  ponzu  met 
t ru f fe lmayona ise  en  zoe te  aardappe lc rème

T R U F F L E  B E E F

14.5
Hu isgemaak te  p rosc iu t to  van  eend  met  gekaramel i seerde 
appe l ,  p i s tacheno ten ,  c ros t i n i ’ s  en  oude  ba lsamico

E E N D  E N  A P P E L

13

Gebakken  coqu i l l es  met  c rème van  kno lse lde r i j , 
bacon  c rumble  en  haze lnoo to l i e

C O Q U I L L E S 17.5

26
Tag l i a ta  s t y le  met  oude  ba lsamico ,  Parmezaanse  kaas ,
ruco la  en  gekaramel i seerde  pecanno ten

F L AT  I R O N  S T E A K 

29.5
Met  asperges ,  ho l landa isesaus  en  aardappe lg ra t i n
L A M S E N T R E C OT E

25
He i lbo t f i l e t  met  gebakken  gamba ’s ,  doperwtencrème , 
gekon f i j t e  koo l rab i  en  bo te rsaus 

H E I L B OT  E N  G A M BA

25
Kor t  gegr i l de  ton i j ns teak  met  sesam en  een 
sa lade  van  Oos te rse  g roen ten

TO N I J N S T E A K

14.5
4  kazen  met  c ros t i n i ’ s ,  ace to  ba lsamico  en  no ten
K A A S   

10
Banof fee  met  haze lnoo t i j s ,  p i sang  ambon  schu im, 
ka ramel  en  Zw i t se rse  room

BA N O F F E E  P I E

11
Tar te le t te  met  l emon  curd  en  een  k le in  g laas je 
hu i sgemaak te  l imonce l lo

C I T R O E N  M E R I N G U E

5
Zoet igheden  in  v i e r  ve rsch i l l ende  smaken
F R I A N D I S E S  V O O R  B I J  D E  KO F F I E

21.5
Vege ta r i sche  pas ta  met  ve rse  sp inaz ie  en  munt ,
courge t te  en  p i s tachecrumble

PA P PA R D E L L E

17G A D O  G A D O
I ndones i sche  sa lade  met  w i t t e  koo l ,  sperz i ebonen  en 
p indasaus ,  se roendeng  en  cassave  met  gekook t  e i 
( vegan  moge l i j k ) 

Tha i se  k ippensoep  met  c i t roengras ,  l aos ,  sh i i t ake  en 
gep luk te  k ippend i j

TO M  K H A  K A I 9.5


